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	… dans les Alpilles

73 Avenue Pasteur 13890 Mouriès
tel : 04.90.47.64.94
Annie CROUVOISIER   Directrice commerciale 
Email : séminaire.levieuxfour@orange.fr


Présentation géographique

	Par l’avion

Aéroport d’Avignon : 33 kms soit 40 minutes
Aéroport de Nîmes : 50 kms soit 47 minutes 

Aéroport de Marseille/Marignane : 50 kms soit 42 minutes
	Par le train

Gare TGV Avignon : 35 kms soit 40 minutes

Gare TGV Aix en Provence : 56 kms soit 50 minutes

	Par la route

« Le Vieux Four » se situe à la sortie de Mouriès,

 sur votre gauche si vous allez en direction d'Eyguières.

A l'entrée de Mouriès, sur votre droite, si vous allez en direction de Maussane.
	


Les salles
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Salle “Provence” -  Superficie: 44 m²
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Salle “Blanche” -  Superficie: 90 m²


	nom
	Autour d 1 table
	Conference
	En U
	En classe
	Cocktail

	Provence
	16
	30
	16
	12
	40

	blanche
	28
	80
	26
	20
	80


Equipements

Nos salles sont équipées du WIFI gratuit, d’un paper board, d’un écran, de pochettes personnalisées avec feuille A4, de stylos et d’eau minérale.

Nos deux salles bénéficient de la lumière du jour et se situent en rez-de-chaussée

Nous aménageons les espaces et les équipons selon vos souhaits sur simple demande de devis.
Les offres réunions

10 personnes minimum - tarif net en TTC valable jusqu’au 31/12/2011

Forfait  Classique   
 « Journée d’études »
55,00€   TTC / jour / personne 





« ½ Journée d’études »
50,00€   TTC / jour / personne

8h30 
Boisson d’accueil, viennoiseries Maison au salon (intérieur ou extérieur)

9h00
Début de la journée d’études  « Salle Blanche » 90m2 (salon privatif)


(Disposition en U, pochettes et stylos personnalisés avec feuilles A4, eaux minérales,


1 paperboard, 1 écran de projection, accés WiFi, multiprises et rallonges électriques)


Attention pas de rétroprojecteur

10h15
Pause avec boisson

10h30
Retour en salle de travail

12h15
Déjeuner avec entrée+plat+dessert+eaux+Vin +café


Servi à table en repas classique dans la grande Salle à Manger ( ou, en extérieur si le temps le permet) 

14h00
Reprise de la journée d’études

16h00
Pause avec boisson et fruits frais, (en extérieur si le temps le permet)

18h00
Fin de la journée d’études 

_______________________________________________________

Forfait  Prestige   
« Journée d’études »   
70,00€   TTC / jour / personne

 « ½ Journée d’études »   
65,00€   TTC / jour / personne

8h30 
Boisson d’accueil, viennoiseries Maison au salon (intérieur ou extérieur)

9h00
Début de la journée d’études  « Salle Blanche » 90m2 (salon privatif)


(Disposition en U, pochettes et stylos personnalisés avec feuilles A4, eaux minérales,


1 paperboard, 1 écran de projection, accés WiFi, multiprises et rallonges électriques)


Attention pas de rétroprojecteur

10h15
Pause avec boisson

10h30
Retour en salle de travail

12h15
Verrines apéritives et toasts Maison avec Cocktail Maison ou autres apéritifs servis en buffet

Déjeuner avec entrée+plat+dessert avec une coupe de Champagne

Eaux minérales+Vin 

Café servi avec mignardises (petites pâtisseries)


Servi à table en repas classique dans la grande Salle à Manger (ou, en extérieur si le temps le permet) 

14h00
Reprise de la journée d’études

16h00
Pause avec boisson et fruits frais, (en extérieur si le temps le permet)

18h00
Fin de la journée d’études 












.../…












…/…

Forfait   « ½  Journée d’études  +  ½  Journée Détente Découverte du Terroir »  85,00€  TTC / jour / personne

8h30 
Boisson d’accueil, viennoiseries Maison au salon (intérieur ou extérieur)

9h00
Début de la journée d’études  « Salle Blanche » 90m2 (salon privatif)


(Disposition en U, pochettes et stylos personnalisés avec feuilles A4, eaux minérales,


1 paperboard, 1 écran de projection, accés WiFi, multiprises et rallonges électriques)


Attention pas de rétroprojecteur

10h15
Pause avec boisson

10h30
Retour en salle de travail

12h15
Déjeuner avec entrée+plat+dessert+eaux+Vin +café


Servi à table en repas classique dans la grande Salle à Manger ( ou, en extérieur si le temps le permet) 

14h30
*Balade digestive et découverte d’un vignoble avec rencontre  d’un Vigneron


 Visite du Chai


 Dégustation de Vins

OU
** Balade digestive et découverte d’une oliveraie avec rencontre d’un oléiculteur


     Visite d’un moulin à huile d’olive

   
     Dégustation d’huiles d’olive

OU
*** Balade digestive avec découverte des plantes de la garrigue


      Atelier de préparation aromatique


      (confection d’une huile de beauté, d’un parfum d’ambiance…)

Pour une bonne organisation de votre séance de travail, nous vous demandons de bien vouloir nous confirmer par mail votre choix de formule et le nombre de participants au plus tard 2 semaines avant la date choisie.

Nous vous prions de nous communiquer  les coordonnées de facturation, les éléments nécessaires  à vous fournir pour un éventuel paiement par virement .

Nous vous rappelons que la prestation doit être réglée en fin de journée s’il s’agit d’une journée d’études isolée.

Pour des journées d’études régulières et mensuelles, nous accordons toutefois un paiement en fin de mois en cours, au-delà  nous appliquons 3% supplémentaire par semaine de dépassement de délais de paiement.

Enfin, si vous avez un plan de séminaires semestriel ou annuel, nous pouvons vous accorder un tarif préférentiel.


Nous restons à votre écoute si vous souhaitez affiner votre projet .

 
Devis adaptés pour plusieurs journées d’études - Possibilités d’abonnements


Les Menus

Nous vous proposons une cuisine à l'image de la Provence, terre de brassage et carrefour très fertile. Une cuisine de terroir où se mêlent et s'entremêlent les épices et les saveurs croisées lors de voyages.

Une cuisine simple et raffinée qui met en avant le produit : fruits et légumes de Pays, si possible BIO, viande de taureau AOC de Camargue, agneau de Provence, fromages de chèvre des Alpilles, huile d'olive et miel du Village.

Nous nous attachons à sélectionner des produits frais, pour la plupart de production locale, labellisés et de pleine saison.

· Les menus proposés tout au long de l’année :

· Menu « Frédéric »
25.50€

· Menu « Terroir »
30.50€

· Menu « Vieux Four »
38.50€

Nos menus suivent  le cours des saisons, vous pouvez les consulter en permanence sur : www.le-vieux-four.com
*** Pour vos réunions « cocktail », buffets, cocktails dinatoires, etc.… devis personnalisé sur simple demande

Hébergement

Pour  des séminaires de plusieurs journées de travail, nous vous proposons de réserver pour vous des chambres à proximité auprès de différents hôtels partenaires

